TECHNIKUM NR 1 W GRODZISKU MAZOWIECKIM
SOLIDNA EDUKACJA W MILEJ ATMOSFERZE

Przedmioty rozszerzone: biologia
Drugi jezyk: jezyk francuski
TECHNIK ZYWIENIA | Przedmioty punktowane: jezyk polski, matematyka, jezyk
| USLUG angielski, biologia
GASTRONOMICZNYCH

Technik Zywienia i ustug gastronomicznych przygotowany
zostaje do sporzqdzania i ekspedycji potraw i napojow,
planowania i oceny Zywienia, organizowania w produkcji
gastronomicznej, planowania i realizacji ustug
gastronomicznych.

Miejscem pracy technika Zywienia i ustug
gastronomicznych mogq by¢ zaklady gastronomiczne
(m.in.: restauracje), poradnie zdrowego ywienia,
hurtownie sprzetu gastronomicznego, ;ywnosci, dodatkow
do ywnosci oraz opakowan w gastronomii

Kwalifikacje uzyskiwana w wyniku ksztalcenia:
HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan
HGT.12. Organizacja Zywienia i ustug gastronomicznych

Przedmioty rozszerzone: chemia
Drugi jezyk: jezyk francuski

TECHNIK Przedmioty punktowane: jezyk polski, matematyka, jezyk
TECHNOLOGII angielski, chemia
ZYWNOSCI ZE
SPECJALIZACJA Technik technologii Zywnosci  przygotowany jest do
CUKIERNICZA przygotowania wyrobow cukierniczych, organizowania i

nadzorowania  procesow wytwarzania  produktow
Zywnosciowych, analizy produktow spoiywczych pod
wigledem zawartosci sktadnikow pokarmowych, kontroli
jakosé  surowcow i  gotowych produktow,  oceny
sensorycznej oceny i okreslania wartosci odiywczej
Zywnosci.

Miejscem pracy technika technologii ;ywnosci moggq byé
przedsiebiorstwa zajmujgce si¢ przetworstwem, produkcjq
lub dystrybucjq produktow spoiywczych, laboratoria
dokonujgce analizy i oceny Zywnosci oraz w placowki
badawcze okreslajqgce standardy jakosciowe.

Kwalifikacje uzyskiwana w wyniku ksztalcenia:
SPC.01. Produkcja wyrobow cukierniczych
SPC.07. Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow




spoziywczych




